syotel - Gajthof

By
)
S

237

S

OTE

ESROSS™

g

o

N v
N, B i g™
» v e} o>
£y - " 2 N
oS 5 4 - - = . G : A |
4 j = Ay - ) N :
~ . o i _—— g , , - y A :
- " - 67 - y = 5 by 5 \ b ~arerga | - _
- R L & Yy £ =04 € < y > X ol
2 _ 3 - o - o ; vy ! v. . .
. ’ = - . B ¥ ~ — £ . /. 3 - - y J < b -
e~ / -~ ? = ot 4 £ d Y, (R At 2 35 ! o o
b \ T TS - Y / - y / . Y. o8, y “h . T
N\ S A e 0 oy ” & e g Ry - e \ o . .
» . e ~ . Xy S . \,. e - D - = \x V‘. ] 3 55
> - ~ 2. 5 7 : E & o 2 - X

..“, \. ,. : .\.. . ..\ .
/ \. . ” ; ., I . .. c
./ \.\.x . . 4, .: , . 1|4. ..,
. . ‘ , ..T. ‘ .:.. ‘.h‘ 1\. ..
, .,\\.\ « \ l, ., , & .‘,.‘
. .\ 4 .. ., -
/ . ; V ..u. ., . ,... .. , .,. ,
. ., ,; .. .. ., .. .vu:.
,. ......! .x _. ‘..wr : . .,.,...;
”. 1 v \Lv\‘.n ‘1 »I n.u .l , .



Der Gasthof um 1899
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Unsere Spezialititen:

Ofenfrische Schiufele

Spargel
von Ende April bis Anfang Juni




Zur Anregung des Appetits
empfehlen wir:

Glas Maxgsecco
Frinkischer Prosecco von Max Miiller aus Volkach

Glas Maxisecco mit PfirsichliRgr oder Holundersirup
AlRoholfreier Sekt mit Pfirsichlikor oder Holundersirup
Martini dry oder Martini rot

Sherry dry oder medium dry

Campari pur

Campari soda

Campari orange

Portwein

1 Flasche Maxisecco 0,75 [

4,70
4,80
4,

4,50
4,50

4,90
4,50

Frinkischer Prosecco von Max Miiller aus Volkach 0,75 [ 26,50

KEKK

Wir verwenden in unserer Kjiche hauptsichlich Fleisch
aus deutschen Landen!

**k*

Soweit es die Saison zuldfSt finden Sie bei
uns auch simtliche Gemiise und Salate
aus dem Knoblauchsland!
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Tageskarte
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Omlettsuppe 4,20
Kok

Knackige Salate in Joghurtdressing

mit gebratenen Putenbruststreifen und Weifbrot 16,80

mit Fetakdse, Oliven und Zwiebeln und WeifSbrot 15,50
Camembert gebacken

mit Preiselbeeren, Salatbouquet, Butter und Toast 11,--
Frische Champignons gebacken

mit Remouladensauce, Kartoffelsalat und gemischtem Salat 16,80
Frisches Karpfenfilet

mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat 21,80
Frisches Pfefferkarpfenfilet

mit Kartoffelsalat und gemischtem Salat 21,80
Feuriges Paprikagulasch vom Schwein

mit hausgemachten Eierspdtzle und gemischtem Salat 15,50
Cordon bleu vom Schwein

mit Pommes frites und gemischtem Salat 19,80
Putengeschnetzeltes mit frischen Champignons in Rahm

hausgemachten Eierspdtzle und gemischtem Salat 19,50

Fokeke

Warmer SchokoladenRuchen

mit Vanilleeis, Schlagsahne und Friichtegarnitur 9,80
Walnufbecher Movenpick,

zwei Kugeln Movenpick Maple Walnut und eine Kugel Chocolat Chip

mit Eierlikor und Schlagsahne 9,--
Verwandlungskiinstler

eine Kugel Movenpick Vanilleeis in Amarettinibroseln gerollt

mit Karamelsauce 4,--
Movenpick Vanilleeis

mit heiflen Beeren und Schlagsahne 8,80




Aus dem Ofen und der Pfanne
Schiufele

Rnusprig gebraten eine frinKische Spezialitit von der
Schweineschulter
mit rohem Klof§ 3.) und gemischtem Salat 18,50 bis 20,80

Schweineschnitzel Wiener Art

in Butter gebraten
mit Pommes frites und gemischtem Salat 18,80

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
in Butter gebraten mit Petersilienkartoffeln
Salate der Saison und Preiselbeeren 26,50

Fiir den Rleinen Hunger

3 Frinkische Bratwiirste

mit SauerRraut oder Kartoffelsalat und Brot 12,20
3 Saure Zipfel

im Zwiebelsud mit Brot 12,20
GrofSe Currywurst

mit Pommes frites 11,80
Toast Hawaii

gekochter Schinken mit Ananas und Kdse tiberbacken 11,

Extras

Beilagen 5,
Gemischter Salat 6,
GrofSer Salatteller 7~

Unsere angegebenen Preise sind Ink{usivpreise, in denen Bedienungsgeld

und die jeweilige Mehrwertsteuer enthalten sind.
Bei Erscheinen neuer Preise verlieren die alten ifire Giiltigkeit.
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